
Speisekarte
vom 22.07.24 bis 28.07.24

Menü 1 Menü 2 Püriertes Menü
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Gemüsecremesuppe G,I
Fleischkäse 1,2,7,I,J

Bratensoße
Kartoffelsalat J

Blattsalat J
Birne

Gemüsesuppe G,I
Maisbratling C

Kräutervollkornreis
Ratatouille

Birne

PüGemüsesuppe I,G
PüFleischkäse

Pü Kartoffelbrei G
PüBKarottengemüse
PüHimbeercreme G
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Broccolicremesuppe G
PanHähnchenbrust A1, C

Soße
Spätzle A1,C
Blattsalat J

Pfirsichquark G

Broccolicremesuppe G
Champignonragout G

Semmelknödel A1,C,G
Blattsalat J

Pfirsichquark G

Pü Nudelsuppe A1,C,I
PüPutensteak

Pü Kartoffelbrei G
PüHimmbeerquark G
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Nudelsuppe A, A1,C
Hackbraten *,A1,C

Rahmsoße G
Kartoffelpüree G

Grüne Bohnensalat J
Melone

Nudelsuppe A1,C
Scheiterhaufen A1,C,G

mit Äpfeln
Sahnesoße G

Melone

Pü Selleriesuppe G
Pü Fleischküchle A1,C,

Pü KartoffelbreiG
Pü Karottengemüse

Pü Obst
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Selleriecremesuppe G,I
Putengulsch

Tomaten-Reis
Broccoligemüse
Vanillepudding G

Selleriecremesuppe G,I
Gefüllte Kartoffeltaschen

Joghurtdip G
Blattsalat J

Vanillepudding G

Pü Gemüsesuppe I
Pü Gulasch

Pü Kartoffelbrei G
Pü Broccoli
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Brühe mit Maultaschen
Seelachsfilet Müllerin Art

Dillsoße G
Kartoffeln

Blattsalat G
Apfel

Brühe mit Maultachen A1,
Topfenstrudel A1, C

Kirschsoße
Apfel

Pü Gemüsesuppe I,G
Rahmeierstich C,G
Pü Kartoffelbrei G
Pü Kaisergemüse
Pü Fruchtcocktail
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Gaisburger Marsch A1,C,I
Brötchen A1

Birnenkompott

Menü 2 PüEintopf
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 Grießklößchensuppe A1,
Bierbraten
Bratensoße

Rösti
Brokkoli -Blumenkohl -

Eierlikörcreme G, C

Menü 2 PüFlädlesuppe C,A,D,I
Pü Schweinefleisch
Pü Kartoffelbrei G

PüBlumenkohlgemüse

Menü 1

Zusatzstoffe
1. mit Farbstoff , 2. mit Konservierungsstoff , 3. mit Antioxidationsmittel , 4. mit Geschmacksverstärker ,
5. geschwefelt , 6. geschwärzt , 7. Mit Phosphat,  13. mit Süßungsmittel,  14. enthält eine Phenylalaninquelle,
15. gewachst


