Speisekarte

vom 08.07.24 bis 14.07.24

Menl 1

Gemisecremesuppe G,

Menu 2

Gemisecremesuppe G,

BURGERHEIM Biberach

Puriertes Mentl Meni 1

PuKartoffelcremsuppe G,|

o, Rindergulasch Quarkauflauf mit Aprikosen P Rindfleisch
g ,5' Spiralnudeln A1,C Vanillesol3e G Pu Kartoffelbrei G
S Erbsengemise Melone PU Brokkoligemuse
e Melone Pl Obst
Tomatencremesuppe G,I Tomatencremesuppe G,I Pu Lauchcremesuppe G,I
2% Kdnigsbergerklope A1,C,* Moussaka Auflauf Pl Schweinefleisch A,A1,C
D~ KapernsoRRe G FrischkasesoRRe G Pu Kartoffelbrei G
_§ g Salzkartoffeln Karottensalat J PuBlumenkohlgemuse
ae Karottensalat J Stracciatellaquark G Pl Quarkspeise G
Straciatellaquark G
Buchstabensuppe A,A1,C,IBuchstabensuppe A,A1,C,I P Buchstabensuppe A,
53 Putengyros Eier in Senfsol3e G,J,1 Pu Geflugelfleisch
g ,5' Zaziki G Salzkartoffeln PuPuree
£3 Reis Blattsalat J Pl Broccoli
= Blattsalat J Banane Pl Obst
Banane
o Kartoffelcremesuppe G,I Kartoffelcremesuppe G,| Pl Gemisesuppe G,I
8 < Schaschliktopf *,2,7 Gemduseragout Pl Geflugelfleisch
S N Kartoffeln Ebly A1 Pii Kartoffelbrei G
s ‘c_>; Blattsalat J Blattsalat J Pu Erbsengemise
8 - Sahnepudding G Sahnepudding G Pl Pudding G
Graupensuppe A1,l,J Graupensuppe Al,l PU Graupensuppe A,A1,J
o Seelachsfilet D,Al Vegetarische Teigtaschen  Pu Fischfilet D,A,A1,G
S Remouladensauce C,G, Gemiisebolognese | Pl Kartoffelbrei G
f{ g Krauterkartoffeln Blattsalat J Pu Kohlrabigemuse
- Broccoligemuse Apfel Pl Fruchtcocktail
Apfel
Gemiuseeintopf Menu 2 Pl Geflugelfleisch
2% mit Kartoffel und Pu Kartoffelbrei
B~ Wienerle 1,2,3,7,J,1 Pl Herbstgemiise
£ & AL
n - Pfirsichkompott
Bréatknodelsuppe 3,4,7,J,1 Menu 2 Pl Griel3suppe
¥y, Rindersauerbraten Pu Kalbfleisch
2 Spatzle A1,C Pu Kartoffelbrei
5 Sr- Saisonales Gemiise Pl Erbsen-
O = Moccacreme G
Zusatzstoffe

1. mit Farbstoff , 2. mit Konservierungsstoff , 3. mit Antioxidationsmittel , 4. mit Geschmacksverstérker ,
5. geschwefelt , 6. geschwarzt , 7. Mit Phosphat, 13. mit SuBungsmittel, 14. enthalt eine Phenylalaninquelle,
15. gewachst



