Speisekarte

vom 01.07.24 bis 07.07.24

Menl 1 Menu 2

Blumenkohlcremesuppe G Blumenkohlcremesuppe G

o< Putengeschnetzeltes mit Apfelstrudel A1,C
g g Champignons G VanillesoRe G
§ 5; Rgs Vanillejogurt G
Brokkoligemuse
Vanillejogurt G
Eierflockensuppe C,I Eierflockensuppe C,|
2% Panniertes Pfannenkuchen A1,C,G
D~ BratensolRe Ratatouille
33 Kartoffeln Fetakase G
aoe Blattsalat J Blattsalat J
Bircher Musli Bircher Musli A1,A2,A3,A4,
Al1,A2,A3,A4,G
Gemusecremesuppe G,I Gemiusecremesuppe G,|
< N Geschmalzte Maultaschen Griunkernbratlinge A1,C
g ,5' BratensoRRe Kartoffelpliree G
£5 Kartoffelsalat 1,J Karottenrahmgemiise G
=© Banane Banane
o Sellerie- M6hrensuppe,|,G Sellerie - Mohrensuppe,|,G
S < Spaghetti A1,C Vollkorn-Spaghetti A1,C
g S Rinderbolognese | Gemisebolognese |
s Sr' Reibkase G Reibekase G und
8° Gurkensalat G Gurkensalat G
Schokopudding G Schokopudding G
Minestrone Minestrone A1,C,I
o Matjesfilet D Kasespatzle A1,C,G
S Hausfrauenart G Rostzwiebel
= 2 Kartoffeln Blattsalat G
© Bohnengemiise Birne
Birne
Bratwurst 3,4,7 Menu 2
o< BratensoRRe
T
B~ Kartoffelsalat J
£E3 Salat J
n o Fruchtcocktail
Leberknddelsuppe *,C,I Menu 2
oY, Eingemachtes Kalbfleisch
2 Breite Nudeln A1,C
s ,3 Leipzigerallerlei
o Eiscreme G
Zusatzstoffe

BURGERHEIM Biberach

Puriertes Mentl Meni 1

Pa
Pu Geflugelfleisch G
PuPolenta
PlUZuccinigemise
Pu Obst

Pi Eierflockensuppe
Pl Schweinefleisch
Pu Kartoffelbrei
PUBohnengemise
PlFruchtquark

PU Gemusesuppesuppe I,
PUSchweinesteak
Pl Kartoffelbrei G
P Brokkoli
PU Obst

PU Gemisesuppe
PlUHackfleischsoRRe
Pl Kartoffelbrei
PiSellerie

PuSellerie-Méhrensuppe G

PlUKabeljau D
Pu Kartoffelbrei G
PlZuccinigemuse

PU Obst

PUEintopf
PU Fruchtcocktail

Pu Bratspéatzlesuppe Al, |
Pl Kalbfleisch
Pl Kartoffelbrei G
Pl Kaisergemiise
Rababer-Vanillecreme G

1. mit Farbstoff , 2. mit Konservierungsstoff , 3. mit Antioxidationsmittel , 4. mit Geschmacksverstarker ,
5. geschwefelt , 6. geschwarzt , 7. Mit Phosphat, 13. mit SiBungsmittel, 14. enthalt eine Phenylalaninquelle,

15. gewachst



