Speisekarte
21.04.2025 - 27.04.2025

BURGERHEIM Biberach

kocht.

Menu 1 Meni 2 Puriertes Meni
Festtagssuppe Klare  23aa1/a2/a3/a4° Festtagssuppe Klare 23inaLAzia3iasl|  Festtagssuppe Klare 2/3IAJALIA2IAZ AL
Rinderbriihe IASICIGN Rinderbriihe ASICIGN Rinderbriihe ASICIGN
Y Schweinebackchen . . -
S A Schweinefleisch puriert
I Geschmort
< .
o Kartoffelpiiree 3/GIL 3/GIL
—
N
(z_éu Rahmwirsing 4 Wirsing puriert 3/4/GIL
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Heidelbeer Schmand G Heidelbeer Schmand G Heidelbeer Schmand G
Creme Creme Creme
Sternchennudeln Klare Sternchennudeln Klare Sternchennudeln Klare
. .. AJAL/IC . . AJALIC . . AJAL/IC
. Hihnerbrihe Hihnerbriihe Hihnerbriihe
N . AIALICIG'H/HL'HT . . .
Q Wienerle 2/3/7/20/11 Apfelstrudel | Schweinefleisch priert
<
o . o 1/3/14IA'TAL AL IR . . - 1/3/4IATAL'IALIF NI
(Q'; Lisengemise L G| Linsengemuse Puriert L
@ Spatzle AJALIC Kartoffelpuree 3/GIL
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c
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Pfirsichquark 11/12/13/14/16/G Pfirsichquark 11/12/13/14/16/G Pfirsichquark 11/12/13/14/16/G
Gemiisecremesuppe 46|  Gemisecremesuppe 46|  Gemisecremesuppe 416
n
Q | Gesottenes Rindfleisch 4 Gemduselsagne ANAUAZICIFIGIIIK Rindfleisch puriert
<
3 Kartoffeln Tomatensolie Kartoffelpiree 3/GIL
N
5 KrautersoRe Blattsalat Fir Karotten puriert 3/4IGIL
o
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k= Rettichsalat FI Senf-Dressing 13131
=
Banane Banane Banane
o Erbsensuppe 4G Erbsensuppe 4G Erbsensuppe 4G
N
Q Blumenkohl- . o
N Farfalle AIALIC " . AIALIG Putenfleisch puriert
s Késemedallions
: Sahnesof3e mit x .
N > 2/3/7/20/G KrautersoRRe Kartoffelpiree 3/G/L
- Putenschinken
(o))
g Mais Paprika Salat 31PN Kartoffeln Brokkoli pariert 3M4/GIL
@
£ Senf-Dressing IS Mais Paprika Salat 3IF1
o
[a] . 1/ATALIAZTA3IAL] . 1/ATALIA2'IA3 AL TF . 1/ATALIA2'A3TALTF
Karamellpudding e Karamellpudding G Karamellpudding G
Gemusecremesuppe G| Gemisecremesuppe G| Gemisecremesuppe G
o Lachsfilet D[ Gemiisemaultaschen  2/3/A/ALASICIFIG Fisch puriert D
N
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o SenfsoRRe AICIFIGI Zwiebelschmelze Blumenkohl puriert 3/4IGIL
&
o Kartoffeln Bratensole v3iL Kartoffelpiree 3/GIL
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f_: Blattsalat Fir Kartoffelsalat J
Birne Birne Birne
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g Gaisburger Marsch 4AALICH Rindfleisch piriert
o
& Semmel AALCIGIK Kartoffelpiree 3/GIL
g
@ Karotten puriert 3/4/GIL
S
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Ananaskompott 0 Ananaskompott
Bratknodel Klare 7 Bratknddel Klare
0 Rinderbrihe Rinderbrihe
« Sauerbraten mit Sol3e V3L Rindfleisch priert
<
o
- .. AIAL/A2'/AZIALIAS .-
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N Semmelknddel JCIEIGITK: Kartoffelpiree 3/G/L
8 Kohlrabirahmgemise 4 Kohlrabi puriert 3/4/G/L
c
c
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Moccacreme 5/CIGIGHIHLH2' Moccacreme
[H7'/H8"
Zusatzstoffe
1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 ionsmittel, 4 G , 7, 11 mit Zucker und StBungsmittel, 12 mit StiBungsmitteln, 13 mit StRungsmitteln, 14 enthélt eine Phenylalaninquelle, 16 abfiihrende

Wirkung, 20 mit Nitritpokelsalz, A glutenhaltiges Getreide, A1 Weizen, Weizenarten, Kamut, A2 Hafer, A3 Roggen, A4 Gerste, A5 Dinkel, C Eier und Eiererzeugnisse, D Fisch und Fischerzeugnisse, F Soja und
Sojaerzeugnisse, G Milch und Milcherzeugnisse, H Schalenobst (Nuisse), H1 Haselniisse, H2 Walniisse, H7 Mandeln, H8 Pistazien, | Sellerie und Sellerieerzeugnisse, J Senf und Senferzeugnisse, K Sesamsamen, L

Schwefeldioxid und Sulfite

(” = Allergene kénnen in Spuren enthalten sein)




