Speisekarte
14.04.2025 - 20.04.2025

BURGERHEIM Biberach

kocht.

Meni 1 Mentii 2 Puriertes Menii
Gemusecremesuppe 461 Gemdisecremesuppe 4i6n[ Gemdisecremesuppe 4G/l
Yol
g . 11/12/13/14/16/A/ALIAT'IA . . .
C\g Rindergulasch Quarkauflauf 2/A3IA4IASCIGIGHH Rindfleisch puriert
< 1'/H2'HT'/H8"
o
3 Vollkornnudeln AALFIY Vanillesof3e G Kartoffelpuree 3/GIL
d .
g Erbsen Erbsen piiriert 3/4/GIL
o
=
Melone Melone Melone
Gemusecremesuppe G| Gemusecremesuppe G| Gemiusecremesuppe G
n
Q Kdnigsberger Klopse c| Moussaka Vegetarisch AAUAZIFIGIK|  Schweinefleisch plriert
<
S KapernsolRe 3/4/G/1/3 Frischkasesole 4G/ Kartoffelptree 3/G/L
-
2 Kartoffeln Karottensalat Blumenkonhl piriert 3/4IG/IL
17
5 Karottensalat Senf-Dressing 1/3IL
a
. FIGIHIHL'/H2'/H3'/H4'/ . FIG/H/HL'H2'/H3'/H4'/H5'/ . FIGIHIH1'/H2'/H3'/H4'IH5'H
Stracciatella Quark HEYHGYHTHS' Stracciatella Quark HEYHTHE" Stracciatella Quark SIHTIHE'
Buchstabennudeln Klare AL Buchstabennudeln Klare WAL Buchstabennudeln Klare WAL
0 Rinderbrihe Rinderbriihe Rinderbriihe
IS Putengyros AIALIA2IABIALIASIII Eier in Senfsol3e 1/2/3/4/C1IIL Putenfleisch puriert
<
8 Reis 160gr AIAL Kartoffeln Kartoffelpuree 3/GIL
-
S Zaziki FIGII Blattsalat Fir Kohlrabi puriert 3/4IG/L
o
2 . . .
£ Gemise mediterran Senf-Dressing /3191
=
Banane Banane Banane
" Gemusecremesuppe 46| Gemusecremesuppe 46| Gemusecremesuppe 4G
N
=3 . . . . -
g Schaschliktopf 2/3/12/120) Gemuse - Tomatenragout Schweinefleisch priert
o
~ Kartoffeln Eblyweizen 4IAAL Kartoffelpuree 3/GIL
2 o
o Blattsalat Fir Blattsalat Fir Karotten priert 3/4/GIL
@
s Senf-Dressing 131 Senf-Dressing 1311
o
[a} . . .
Sahnepudding G Sahnepudding G Sahnepudding G
Barlauchsuppe 4G/ Bérlauchsuppe 4G/ Bérlauchsuppe 4G/
n . P AJALIA2'IAZIAL'IASICIF/I . P
N Lachsfilet D Zuchini Picata K Fisch puriert D
N
<t .
(=) Warme Kartoffeln Warme Kartoffeln Kartoffelpuree 3/GIL
@
—
g' Spargelragout 4ICIG/I Spargelragout 4ICIG/I Spargel puriert 3/4IG/L
2
(TR
Eiscreme G Eiscreme G Eiscreme G
I 0
S B. intopf mit
auernein i . . -
N op an Schweinefleisch priert
3 Hackfleisch
3 Semmel AIALICIGIK' Brokkoli puriert 3/4/G/L
g
17 Kartoffelptiree 3/GIL
£
3
Mandarinen Kompott 11/12/13/14/16 Mandarinen Kompott
Lebe_rknode.ll Klare NALIC Lebe_rknode_l_ Klare NALIC
. Rinderbrihe Rinderbrihe
§ Lamm Gulasch L Lamm puriert L
p Knopfle AIALIC Kartoffelptiree 3IGIL
N
@ Rahmkarotten 4G/ Karotten priert 3/4/GIL
c
c
o
(7]
Vanillecreme mit Rababer 11/12/13/14/16/G Vanillecreme mit Rababer 11/12/13/14/16/G

Zusatzstoffe

1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxi

4 Gesct

arker, 11 mit Zucker und StiBungsmittel, 12 mit StiRungsmitteln, 13 mit StBungsmitteln, 14 enthélt eine Phenylalaninquelle, 16 abfiihrende Wirkung, 20 mit

Nitritpokelsalz, A glutenhaltiges Getreide, A1 Weizen, Weizenarten, Kamut, A2 Hafer, A3 Roggen, A4 Gerste, A5 Dinkel, C Eier und Eiererzeugnisse, D Fisch und Fischerzeugnisse, F Soja und Sojaerzeugnisse, G Milch und
Milcherzeugnisse, H Schalenobst (Niisse), H1 Haselniisse, H2 Walniisse, H3 Kaschuniisse, H4 Pekaniisse, HS Paraniisse, H6 Macadamia-/Queenslandniisse, H7 Mandeln, H8 Pistazien, | Sellerie und Sellerieerzeugnisse, J Senf und
Senferzeugnisse, K Sesamsamen, L Schwefeldioxid und Sulfite

(” = Allergene kénnen in Spuren enthalten sein)




